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                  GODZINY OTWARCIA                                      ADRES 

 

                   Pn – Czw 1200 – 2300                            ul. Icchoka Malmeda 8 
                     Pt – Sb 1200 – 0000                                     15 - 001 Białystok 
                       Nd – 1200 – 2100                                        

  
   KONTAKT 

   tel. 798 271 240 
    restauracjamultibrowar@gmail.com 

   Wi-Fi:  elpos61b7a7 

 

 

 

GODZINY OTWARCIA 
 

Nd. – Czw. 12:00 – 23:00 

Pt. – Sb. 12:00 – 00:00 

 
ul. Icchoka Malmeda 8, 

15-001 Białystok 
 

tel. 798 271 240 

restauracjamultibrowar@gmail.com 

GODZINY OTWARCIA 
 

Nd. – Czw. 12:00 – 23:00 

Pt. – Sb. 12:00 – 00:00 

 
ul. Icchoka Malmeda 8, 

15-001 Białystok 
 

tel. 798 271 240 

restauracjamultibrowar@gmail.com 
 
Serwujemy dania tradycyjnej polskiej kuchni i starannie dobrane piwa beczkowe  

z małych rzemieślniczych i regionalnych browarów, lane z 31 kranów. 

Listę piw znajdą Państwo na następnej stronie. 
 

 
PIWA POPULARNE 

Mały kufel  0,4 l 16,00 
Duży kufel  1,0 l 32,00 
Zestaw degustacyjny  125 ml (8 szt.) 34,00 

 

 
PIWA LIMITOWANE 

Mały kufel  0,4 l 19,00 
Duży kufel  1,0 l 38,00 
Zestaw degustacyjny  125 ml (8 szt.) 40,00 

 
 

 



 
Buza białostocka 
Kwas chlebowy 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dla miłośników kuchni kresowej polecamy 

dania i napoje regionalne z naszego menu: 

 

Śledź po litewsku 

Smalec ze skwarkami 

Tatar wołowy 

 
Placki ziemniaczane 
Babka ziemniaczana 

Świeżynka 

 
Pierogi 

Kartacze 
Wiejski talerz z kaszanką  

i białą kiełbasą 
 

Kołduny w rosole 
Chłodnik litewski 

(sezonowo)  

 

 

 

W OFERCIE POSIADAMY CHLEB WŁASNEGO 

WYPIEKU W CENIE 30 PLN ZA BOCHEN 

 

Na gorąco 

Na zimno 

Napoje 

Zupy 

Dania główne 



 

 
 

TATAR WOŁOWY (120g/50g) 41,00 
z udźca wołowego,  z  dodatk iem ogórka k iszonego i  cebulk i ,  
podany z domowym chlebem i  masłem  (żó ł tko na  życzenie p ła tne 2zł )  

 

CARPACCIO WOŁOWE (120g/50g) 46,00 
c ien iutko s t rugana polędwica  wołowa,  skropiona kremem balsamicznym i  ol iwą  z o l iwek ,   
z dodatk iem rukol i ,  kaparów i  parmezan,  podana z grzankami  czosnkowymi  

 

DESKA DOMOWYCH WĘDLIN (300g) 49,00 
pieczone i  wędzone mięs iwa ,  warzywa,   
podane z domowym chlebem i  chrzanem  

 

DESKA SERÓW (300g) 49,00 
mix serów z dodatk iem o l iwek,  orzechów włosk ich,  winogron  i  żurawiny  

 

ŚLEDŹ PO LITEWSKU (200g) 27,00 
lekko podwędzany f i le t  ś ledziowy,  podany z czerwoną cebulą,  dymką,  sumakiem  
i  domowym chlebem  

 

DOMOWY SMALEC ZE SKWARKAMI (150g) 18,00 
podany z domowym  chlebem i  ogórkami  k iszonymi  
 

 
 
 

 
 

KOŁDUNY W ROSOLE (400ml) 24,00 
8 szt. wołowych kołdunów podanych w aromatycznym bulionie wołowo-drobiowym 

 
CAMEMBERT Z ŻURAWINĄ (150g) 23,00 
z p ieca,  z dodatk iem żurawiny,  podany z grzankami  czosnkowymi  

 

PLACKI ZIEMNIACZANE (5 szt.) 29,00 
• ZE ŚMIETANĄ  31,00 
• Z SOSEM GRZYBOWYM 36,00 
•  PO WĘGIERSKU 39,00 
 

BABKA ZIEMNIACZANA (300g) 29,00 
kawałk i  op iekanej  babk i  

• Z ŻURAWINĄ 31,00 
• Z SOSEM GRZYBOWYM  36,00 
 

ŚWIEŻYNKA (350g/150g) 41,00 
kawałeczk i  wieprzowiny smażone z cebulką,  podane  
z k iszonym ogórk iem i  domowym chlebem  
 

WĄTRÓBKI W PORTO (300g) 42,00 
wątróbk i  drobiowe duszone w win ie  P or to z dodatk iem  
cebulk i ,  czosnku i  z ie lonej  p ie t ruszk i ,  podane z g rzankami  czosnkowymi  

 

BAKŁAŻAN ZAPIEKANY Z JAJKIEM I MOZARELLĄ (400g) 31,00 
z passatą pomidorową z  dodatk iem czosnku i  zió ł ,  podany z  grzankami  czosnkowymi  

 

WARZYWA ZAPIEKANE (300g) 31,00 
bukiet  warzyw zapiekany w sos ie  Al f redo,  podany z g rzankami  czosnkowymi 
 
 

 

ZIMNE PRZEKĄSKI 
 

GORĄCE PRZEKĄSKI 
 

Od piątku do niedzieli włącznie nie dzielimy rachunków. 

 



 
 
 
 

ZUPA DOMOWA                                                                                                                       15,00 
więcej  in formacj i  u  ke lnera  

 
ZUPA SZEFA 24,00 
więcej  in formacj i  u  ke lnera  
 

 
 
 
 
 
 

TALERZ DOMOWYCH PIEROGÓW (8 szt.): 41,00 
ZASMAŻANE - PODANE Z KWAŚNĄ ŚMIETANĄ 
GOTOWANE - PODANE Z WYBRANĄ SURÓWKĄ 
 

• z mięsem wołowo-wieprzowym, polane skwarkami  
• z kapustą i grzybami, z dodatkiem kwaśnej śmietany 
• z serem korycińskim, pieczarkami i kaszą jaglaną, polane masłem 
• z ziemniakami i boczkiem, z dodatkiem smażonej cebulki 
 

• z jeleniną i trawą żubrową, gotowane z dodatkiem smażonej cebulki                              46,00 

         zasmażane podane z sosem grzybowym                   
 

CZESKI PRZYSMAK (150g/300g) 39,00 
żółty ser smażony w panierce, podany z sosem tatarskim, zasmażanymi ziemniakami i zestawem surówek 
 

KARTACZE Z MIĘSEM (2 szt.)  41,00 
gotowane kartacze z mięsem wieprzowym, polane skwarkami, podane z zestawem surówek 
 

WIEJSKI TALERZ (300g/150g) 38,00 
Kaszanka (2szt.) i biała kiełbasa (1 szt.), podane z zasmażaną kapustą,  
duszoną cebulą, chrzanem, musztardą i domowym chlebem 
 

PIERŚ KURCZAKA W CURRY (150g/300g) 44,00 
pierś kurczaka marynowana w jogurcie z curry,  
podana z prażonymi płatkami migdałów, zasmażanymi ziemniakami i zestawem surówek  
 

PIERŚ KURCZAKA Z ROZMARYNEM (150g/300g) 44,00 
pierś kurczaka w marynacie cytrynowo-czosnkowej, gotowana na parze                                                                                   
z gałązką świeżego rozmarynu, podana z zasmażanymi ziemniakami  i zestawem surówek  
 

KARCZEK Z GRILLA (180g/300g) 45,00 
grillowana karkówka obsypana aromatycznymi ziołami i czosnkiem,  
podana z zasmażanymi ziemniakami i zestawem surówek 
 

KOTLET SCHABOWY Z JAJKIEM SADZONYM (200g/300g) 45,00 
tradycyjny kotlet schabowy podany z sadzonym jajkiem, zasmażanymi ziemniakami i zestawem surówek  
 

POLĘDWICZKI WIEPRZOWE (150g/300g) 48,00 
polędwiczki pieczone z aromatycznymi ziołami i czosnkiem,                                                                                              
podane z sosem śmietanowo – grzybowym, zasmażanymi ziemniakami i zestawem surówek 
 

ŻEBERKA W MIODZIE (300g/300g) 49,00 
pieczone żeberka w glazurze miodowo-ziołowej,                                                                                                                                      
podane z zasmażanymi ziemniakami i zasmażaną kapustą 
 

POLICZKI WOŁOWE (150g/300g) 50,00 
policzki wolno gotowane w ciemnym piwie, podane z zasmażanymi ziemniakami i zestawem surówek 
 

KACZKA PO STAROPOLSKU (300g/300g) 61,00 
udka w marynacie ziołowo-cytrusowej, podane z pieczonym jabłkiem z dodatkiem żurawiny i zasmażanymi ziemniaki 
 
 

 

DANIA GŁÓWNE 
 

ZUPY 

Od piątku do niedzieli włącznie nie dzielimy rachunków. 

 



Twoja opinia jest dla nas ważna 
 

 
 

STEK WOŁOWY (200g/300g) 105,00 
grillowany stek z polędwicy wołowej podany z zasmażanymi ziemniakami i świeżymi warzywami 
polanymi sosem vinaigrette 
 

MIRUNA MORSKA W SOSIE KAPAROWYM (350g) 54,00 
Filet z dzikiej miruny nowozelandzkiej zapiekany w sosie kaparowym z brokułami,  podany z grzankami czosnkowymi 
 

PSTRĄG (320g/300g) 52,00 
pstrąg pieczony z gałązką świeżego rozmarynu, cytryną i masłem czosnkowym  
owinięty liśćmi kapusty, podany z zasmażanymi ziemniakami i zestawem surówek 
 

FILET Z ŁOSOSIA (150g/300g) 56,00 
pieczony filet z łososia podany z zasmażanymi ziemniakami i bukietem gotowanych na parze warzyw  
podanych z  sosem vinaigrette 
 

GOLONKA PIWOWARA (800g) 70,00 
przednia golonka długo gotowana w piwnej zalewie z  dodatkiem aromatycznych przypraw                                                              
i miodu, podana ze smażoną cebulą, chrzanem, musztardą i domowym chlebem  
 

GOLONKA PO GÓRALSKU (300g/150g) 58,00 
golonka przednia bez kości gotowana w wywarze ziołowym  z dodatkiem czosnku,                                                
podana ze smażoną cebulą, domowym chlebem, zasmażaną kapustą, chrzanem i musztardą  
 

GOLONECZKA WYKWINTNA (150g/300g) 48,00 
chude mięso z wieprzowej nóżki, gotowane w aromatycznym wywarze,                                                                          
podane z zasmażanymi ziemniakami, zestawem surówek, chrzanem i musztardą 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH 10,00 
 

 FRYTKI GRUBO KROJONE (150g) 

 ZASMAŻANE ZIEMNIAKI (150g) 

 TALERZ SURÓWEK (150g)   

 GRZANKI CZOSNKOWE (3 szt.)     
 

 

Istnieje możliwość zamówienia połowy 
 porcji wybranych dań w cenie 70% wartości dania. 

 
 
 
 
 

 

 

DESKA STAROPOLSKA (2500g / 4 – 6 os.) 270,00 
stek z karkówki, żeberko wieprzowe, golonka wykwintna, kaszanka 2 szt., biała kiełbaska,  
świeżynka, babka ziemniaczana, kartacz, pierogi 10 szt., kapusta zasmażana i zasmażanymi ziemniakami,  
podane z chrzanem, musztardą, ogórkami kwaszonymi i domowym chlebem  
  
 

DESKA Z GOLONKAMI (2500g / 4 – 6 os.)  270,00 
golonka piwowara, golonka po góralsku (2 szt.), goloneczka wykwintna (2 szt.),                                                
zasmażana kapusta, zasmażana cebulka i zasmażanymi ziemniakami, podane z chrzanem,                                          
musztardą, kwaszonymi ogórkami i domowym chlebem  
 
 

DESKA PODLASKA (1200g /2 – 3 os.)  110,00 
placki ziemniaczane 5 szt., mix pierogów 8 szt., babka ziemniaczana 300g,                                                                   
chleb z domowym smalcem 3 kromki, ogórki kiszone,  
podane z sosem grzybowym, czosnkowym i śmietaną  

 

 



 
 
 
 
 

 
Z KURCZAKIEM (400g) 39,00 
kurczak marynowany  w z io łach,  mieszanka sa łat ,  pomidor,  papryka,  ogórek,   
czerwona cebula,  sos vinegret te ,  g rzank i  czosnkowe 

 

Z GRILLOWANYMI WĄTRÓBKAMI (400g) 39,00 
wątróbk i  drobiowe,  gr i l lowane jab łko ,  mieszanka sa łat ,  pomidor,  czerwona cebula,   
sos vina igret te ,  grzank i  czosnkowe 

 

Z JAJKIEM SADZONYM (400g) 39,00 
gr i l lowane p last ry  bekonu,  sadzone ja jko,  mieszanka sa łat ,  pomidor,  o l iwk i ,   
czerwona cebula,  sos vina igret te ,  g rzank i  czosnkowe 

 

Z SEREM KORYCIŃSKIM (400g) 39,00 
ser koryc ińsk i ,  prażone pestk i  dyn i  i  s łonecznika ,  mieszanka sa łat ,  pomidor,  papryka,   
o l iwk i ,  k rem balsamiczny,  o l iwa z o l iwek,  grzank i  czosnkowe 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

CIENKI PLACEK WYPIEKANY Z MĄKI PSZENNEJ Z MOZARELLĄ I DODATKAMI  

 

Ø 26 CM 36,00 

• na spodzie śmietanowym z pomidorami i bazylią  
• na spodzie śmietanowym z bekonem, pieczarkami i cebulką  
• na spodzie śmietanowym z kurczakiem, pieczarkami i oliwkami  
• na spodzie śmietanowym z serem korycińskim, suszonymi pomidorami i rukolą  
• margherita na spodzie pomidorowym, z suszonym oregano i bazylią  
 
 
 
SOSY DO WYBORU: 3,00 
 

  BARBEQUE  

  CZOSNKOW Y  

  KETCHUP 

 

 

 

 
 
 
 
 
  

CIASTO DOMOWE 21,00 

WIĘCEJ INFORMACJI U KELNERA  

                       
 

Od piątku do niedzieli włącznie nie dzielimy rachunków. 

SAŁATKI 
 

PODPŁOMYK 

 
 

NA SŁODKO 



Twoja opinia jest dla nas ważna 
 

 
 
 
 
 
 

CZAJNICZEK 500 ml 18,00 
 

 

Czarna 
 

ASSAM Herbata o treściwym, korzenno-słodowym aromacie i czerwono-rudawej barwie naparu. 
EARL GREY Mieszanka herbat z dodatkiem olejku aromatycznego z  owoców bergamotki.  

DARJEELING Herbata o charakterystycznej orzechowej nucie. 
 

 

Zielona 
 

SŁOŃCE AZJI  Sencha z trawą cytrynową, kwiatami Saflory (dzikiego szafranu), o aromacie owoców cytrusowych. 

JAŚMINOWA Herbata zielona z dodatkiem płatków jaśminu. 

SENCHA ECOLADA Herbata Sencha z kawałkami ananasów i truskawek. 
 

 

Czerwona 
 

ROOIBOS LEMON Południowoafrykański czerwonokrzew z dodatkiem trawy cytrynowej i aromatu cytrynowego. 
PŁOMIEŃ Z KOMINKA Mieszanka Rooibos, owoców z dzikiej róży, hibiskusa, wanilii, migdałów i jabłek o 

cynamonowych aromatach. 
 

Owocowa  
 

VITA ORANGE Jabłko, pomarańcza, hibiskus, dzika róża. 
OGRÓD JAGODOWY Hibiskus, dzika róża, pomarańcz, jabłko, czarny bez. 
OGRÓD OWOCOWY Jabłko, papaja, hibiskus, koryntek, dzika róża, owoce bzu, czarna porzeczka, płatki 

słonecznika. 

 

 
 

SZKLANKA 280 ml                                                                                                                15,00 

Zimowa 
 

ASSAM  z dodatkiem suszonego jabłka, cynamonu, goździków i plastra pomarańczy 

 

 
 

 
 
 
 

 
ESPRESSO 12,00 
DOPPIO 16,00 
AMERICANO 13,00 
CAPPUCCINO  200 ml 16,00 
LATTE  300 ml 18,00 
 
 
 

KAWA ALFREDO 
 

HERBATY LIŚCIASTE EILLES 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 0,33L          12,00 

 

 

 

  

 0,33L          14,00 

 

 

 0,4L          15,00 

 1L          30,00 
 

 

 
 

  
0,85L 

0,25L 

25,00 

9,00 

 

 

 

 

0,25L 9,00 

 

 

 
Tonic Water,  
Pink Aromatic Berry, 
Purple 
 

0,25L 9,00 

 

 
 

Naturalna 
woda 
mineralna 
niegazowana i 
gazowana 

1L 

0,33L 

15,00 

7,00 

 

 
Cytrynowa z trawą cytrynową, 
Brzoskwiniowa z hibiskusem 

0,25L 9,00 

 

 

 
Pomarańczowy, 
Jabłkowy 
 

1 L 

0,25L 

25,00 

9,00 
 

 

 
 
 
Napój energetyzujący 
 
 
 

0,25L 12,00 

NAPOJE 
 

WASZCZUKOWE   

NAPOJE  

BEZALKOHOLOWE 

KWAS  

CHLEBOWY 

Lemoniada z trawą żubrową, 

Dżin-dżer, 

Cola z cynamonem, 

Bezalkoholowy 

fermentowany napój 

z kaszy jaglanej 

Od piątku do niedzieli włącznie nie dzielimy rachunków. 
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ŻUBRÓWKA Biała  0,5 l 95,00 

ŻUBRÓWKA Czarna  0,5 l 115,00 

ŻUBRÓWKA Czarna  0,7 l 150,00 

SOPLICA Smakowa  0,5 l 105,00 

 

DO BUTELKI WÓDKI NAPÓJ 20,00 

cappy 1l 

woda 1l   

coca-cola  0,85 l  
 

ŻUBRÓWKA Biała  40 ml 9,50 

ŻUBRÓWKA Bison Grass  40 ml 9,50 

ŻUBRÓWKA Czarna  40 ml 10,50 

SOPLICA Smakowa  40 ml 10,50 
 

GIN  40 ml  10,50 

TEQUILA  40 ml 18,00 

RUM  40 ml 18,00 
 

 
 
 

 

Kieliszek 100 ml 16,00 

Butelka 0,75 l 105,00 

 
białe / wytrawne / włochy  
 

białe / półwytrawne / włochy 
 

czerwone / wytrawne / włochy 
 

czerwone / półwytrawne / włochy 
 

 

 

MARTINI 100 ml 16,00 

Fiero / Bianco / Rosso / Rosato / Extra Dry 
 

 

 

 

 

 

 

 

WINO 

 

WÓDKI 



 
 
 
 

 

J.W. RED LABEL  40 ml / butelka 0,7 15,00 / 240 

BALLANTINE’S  40 ml / butelka 0,7 15,00 / 240 

JAMESON  40 ml / butelka 0,7 18,00 / 280 

JIM BEAM  40 ml / butelka 0,7 20,00 / 320 

JACK DANIEL'S  40 ml / butelka 0,7 20,00 / 320 

CHIVAS REGAL  40 ml / butelka 0,7 20,00 / 320 

J. W. BLACK LABEL  40 ml / butelka 0,7 24,50 / 390 

METAXA  40 ml / butelka 0,7 16,00 / 255 

JAGERMEISTER  40 ml / butelka 0,7 16,00 / 255 

 
 
 
 
 
 

 

TEQUILA SUNRISE 29,00 
40 ml złota tequila, grenadina, sok pomarańczowy, lód  
 

CUBA LIBRE 29,00 
40 ml biały rum, coca–cola, sok z limonki, lód 
 

BLUE HAWAIIAN 29,00 
40 ml biały rum, 20 ml Blue Curacao, 40 ml Malibu, sok ananasowy, lód 
 

CZERWONOSKÓRY 29,00 
40 ml wódka, 20 ml Campari, 20 ml Passoa, tonic, cytryna, lód  
 

HUGO SPRITZ 29,00 
100 ml prosecco, woda gazowana, sok z limonki, syrop z czarnego bzu,  
mięta, lód 
 

NEGRONI 37,00 
40 ml Campari, 40 ml sweet red wermut, 40 ml gin, lód  
 

APEROL SPRITZ 37,00 
80 ml Aperol, 120 ml prosecco, 40 ml woda gazowana, lód  
 
  
 
 

 

 

 

PIWO GRZANE  400 ml 18,00 

WINO GRZANE  200 ml 21,00 

 

 

POZOSTAŁE  

 

DRINKI 

 

GRZAŃCE 

 

Od piątku do niedzieli włącznie nie dzielimy rachunków. 

 


