Serwujemy dania tradycyjnej polskiej kuchni i starannie dobrane piwa beczkowe
z matych rzemies$ilniczych i regionalnych browarow, lane z 31 kranow.

PIWA POPULARNE PIWA LIMITOWANE
Maty kufel 0,4 1 16,00 Maty kufel 0,41 19,00
Duzy kufel 1,01 32,00 Duzy kufel 1,01 38,00
Zestaw degustacyjny 125 ml (8 szt.) 34,00 Zestaw degustacyjny 125 ml (8 szt.) 40,00
GODZINY OTWARCIA ADRES
Pn — Czw 1200 — 2300 ul. lcchoka Malmeda 8
Pt — Sb 1200 — 0000 15 - 001 Biatystok

Nd = 1200 —2100

KONTAKT
tel. 798 271 240
restauracjamultibrowar@gmail.com
Wi-Fi: elposé1b7a7

Od pigtku do niedzieli wigcznie nie dzielimy rachunkéw.



ZIMNE PRZEKASKI

TATAR WOLOWY (120g/50g)

z udzca wotowego, z dodatkiem ogdrka kiszonego
i cebulki, podany z domowym chlebem i mastem

CARPACCIO WOLOWE (120g/509)

cieniutko sfrugana poledwica wotowa, skropiona
kremem balsamicznym, oliwg z oliwek z dodatkiem
rukoli, kaparéw i parmezanu podane z grzankami czosnkowymi

DESKA DOMOWYCH WEDLIN (300g)

pieczone i wedzone miesiwa, warzywa,
podane z domowym chlebem i chrzanem

DESKA SEROW (300g)

mix serow z dodatkiem oliwek, orzechéw wtoskich, winogron i zurawiny

SLEDZIK DOMOWY (2509)

filet ze Sledzia podany z sosem tatarskim i
domowym chlebem

DOMOWY SMALEC ZE SKWARKAMI (1509)

podany z domowym chlebem i ogdérkami kiszonymi

GORACE PRZEKASKI

CAMEMBERT Z ZURAWINA (1509)

z pieca, z dodatkiem zurawiny, podany z grzankami czosnkowymi

DOMOWE PLACKI ZIEMNIACZANE (5 szt.)
- ZE SMIETANA

« PO WEGIERSKU

- Z SOSEM GRZYBOWYM

BABKA ZIEMNIACZANA (300g)
kawatki opiekanej babki

- Z ZURAWINA
« Z SOSEM GRZYBOWYM

SWIEZYNKA (350g/1509)

kawateczki wieprzowiny smazone z cebulkg, podane
z kiszonym ogérkiem i domowym chlebem

WATROBKI W PORTO (300g)

watrébki drobiowe duszone w winie porto z dodatkiem
cebulki, czosnku i zielonej pietruszki, podane z grzankami czosnkowymi

BAKLAZAN ZAPIEKANY Z JAJKIEM | MOZARELLA (400g)

Z passatg pomidorowq, doprawiong czosnkiem,
oliwg i oregano, podany z grzankami czosnkowymi

WARZYWA ZAPIEKANE (300g)

bukiet warzyw zapiekany w sosie Alfredo, podany z grzankami czosnkowymi

Od pigtku do niedzieli wigcznie nie dzielimy rachunkow.
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ZUPY

ZUPA DOMOWA (400ml) 15,00
wiecej informacji u kelnera
ZUPA WYKWINTNA (400ml) 22,00

wiecej informaciji u kelnera

DANIA GLOWNE

TALERZ DOMOWYCH PIEROGOW (8 szt.): 41,00
ZASMAZANE - PODANE Z KWASNA SMIETANA
GOTOWANE - PODANE Z WYBRANA SUROWKA

Z miesem woltowo-wieprzowym, polane skwarkami

z kapustg i grzybami, z dodatkiem kwasnej §mietany

z serem korycinskim, pieczarkami i kaszg jaglang, polane mastem
z ziemniakami i boczkiem, z dodatkiem kwasnej Smietany

CZESKI PRZYSMAK (150g/300g) 39,00
70tty ser smazony w panierce, podany z sosem tatarskim, ziemniakami i zestawem suréwek

DOMOWE KARTACZE Z MIESEM (2 szt.) 39,00
gotowane kartacze polane skwarkami, podane z zestawem suréwek

WIEJSKI TALERZ (300g/1509) 36,00

kaszanka i biata kietbasa, podana z zasmazang kapustqg,
cebulkg, chrzanem, musztardg i domowym chlebem

PIECZONA PIERS KURCZAKA (1509/300g) 42,00

piers kurczaka marynowana w jogurcie z curry,
podana z prazonymi ptatkami migdatéw, ziemniakami i zestawem suréwek

PIERS KURCZAKA Z ROZMARYNEM (150g/300g) 42,00

piers kurczaka w marynacie cytrynowo-czosnkowej, gotowana na parze
z gatazkg Swiezego rozmarynu, podana z ziemniakami i zestawem suréwek

POLICZKI WOLOWE (150g/300g) 50,00
policzki wolno gotowane w piwie Magnus, podane z ziemniakami i zestawem surowek

STEK WOLOWY (200g/300g) 105,00
grillowany stek z poledwicy wotowej podany z ziemniakami i $wiezymi warzywami

KACZKA PO STAROPOLSKU (300g/3009) 61,00
udka marynowane, pieczone z jabtkiem, pomarahczqg i zurawing, podane z ziemniakami

RYBA SWIETEGO PIOTRA (350g) 41,00
filety tilapii zapiekane z brokutami w sosie kaparowym, podane z grzankami

PSTRAG (320g/300g) 47,00

pstrag z rozmarynem, natkg pietruszki i czosnkiem,
pieczony w lisciach kapusty, podany z ziemniakami i zestawem suréwek

FILET Z LOSOSIA (150g/3009) 54,00

pieczony filet z tososia podany z parowanymi warzywami i ziemniakami

Od pigtku do niedzieli wtqcznie nie dzielimy rachunkow.



STEK Z KARKOWKI (180g/300g) 45,00

grillowana karkéwka obsypana aromatycznymi
ziotami i czosnkiem, podana z ziemniakami i zestawem suréwek

KOTLET SCHABOWY Z JAJKIEM SADZONYM (200g/300g) 45,00
tradycyjny kotlet schabowy podany z sadzonym jajkiem, ziemniakami i zestawem suréwek
POLEDWICZKI| WIEPRZOWE (150g/300g) 47,00

poledwiczka pieczone z aromatycznymi ziotami i czosnkiem,
podana z sosem Smietanowo — grzybowym, ziemniakami i zestawem suréwek

ZEBERKA W MIODZIE (3009/3009) 49,00

pieczone zeberka w glazurze miodowo-ziotowej,
podane z ziemniakami i zasmazang kapustqg

GOLONKA PIWOWARA (8009) 70,00

przednia golonka dtugo gotowana w piwnej zalewie z dodatkiem aromatycznych przypraw
i miodu, podana ze smazong cebulkg, chrzanem, musztardg i domowym chlebem

GOLONKA PO GORALSKU (300g/150g) 58,00

golonka przednia bez kosci gotowana w wywarze ziotowym z dodatkiem czosnku,
podana ze smazong cebulkg, domowym chlebem, zasmazang kapustq, chrzanem i musztardqg

GOLONECZKA WYKWINTNA (150g/300g) 48,00

chude mieso z wieprzowej nézki, gotowane w aromatycznym wywarze,
podane z ziemniakami, zestawem suréwek, chrzanem i musztardg

DESKA STAROPOLSKA (25009 / 4-6 0s.) 270,00
stek z karkowki, zeberko wieprzowe, golonka wykwintna, kaszanka 2 szt., biata kietbaska,

Swiezynka, babka ziemniaczana, kartacz, pierogi 10 szt., kapusta zasmazana i opiekane ziemniaki,
podane z chrzanem, musztardqg, ogérkami kwaszonymi i domowym chlebem

DESKA Z GOLONKAMI (25009 / 4-6 0s.) 270,00
golonka piwowara, golonka po gdralsku (2 szt.), goloneczka wykwintna (2 szt.),

zasmazana kapusta, zasmazana cebulka i opiekane ziemniaki, podane z chrzanem,

musztardq, kwaszonymi ogdérkami i domowym chlebem

DESKA PODLASKA (12009 / 2-3 0s.) 110,00
placki ziemniaczane 5 szt., mix pierogdw 8 szt., babka ziemniaczana 300g,

grzanki z domowego chleba z serem korycinskim 3 szt., podane z sosem grzybowym, czosnkowym i
Smietang

Dania gtowne serwujemy z ziemniakami zasmazanymi.

DODATKI DO DAN GLOWNYCH 10,00
e DOMOWE FRYTKI
e ZIEMNIAKI ZASMAZANE
e TALERZ SUROWEK
e GRZIANKI CZOSNKOWE

Istnieje mozliwoSC zamowienia potowy
porcji wybranych dan w cenie 70% wartosci dania.

Od pigtku do niedzieli wtqcznie nie dzielimy rachunkow.




SALATKI

Z KURCZAKIEM (400g) 39,00

kawateczki kurczaka, papryka, mieszanka satat,
Swiezy pomidor, ogoérek, czerwona cebulka, sos vinaigrette, grzanki czosnkowymi

Z GRILLOWANYMI WATROBKAMI (4009) 39,00

watrébki drobiowe, mieszanka satat, grillowane
kawatki jabtka, Swiezy pomidor, czerwona cebulka, sos vinaigrette, grzanki czosnkowymi

Z JAJKIEM SADZONYM (4009) 39,00

grillowane plastry bekonu, sadzone jajko, mieszanka satat,
Swiezy pomidor, oliwki czarne, czerwona cebulka, sos vinaigrette, grzanki czosnkowymi

Z SEREM KORYCINSKIM (400g) 39,00

ser korycinski, mieszanka satat, swiezy pomidor, papryka, oliwki,
prazone pestki dyni i stonecznika, krem balsamiczny, oliwa z oliwek, grzanki czosnkowymi

PODPLOMYK

WYPIEKANY W PIECU CHLEBOWYM
CIENKI PLACEK WYPIEKANY Z MAKI PSZENNEJ, ZE SMIETANA, MOZARELLA | DODATKAMI

g 26 CM 36,00
e Zz pomidorami i bazylig

* 7z bekonem, pieczarkami i cebulkg

z kurczakiem, pieczarkami i oliwkami

e z serem korycinskim, suszonymi pomidorami i rukolg

ze Swiezynkq, cebulg i kiszonym ogorkiem

* margherita z passatg pomidorowq, mozarellg i suszonymi ziotami

SOSY DO WYBORU: 3,00

e BARBEQUE
e CZOSNKOWY
e KETCHUP

NA SLtODKO

CIASTO DOMOWE 18,00

wiecej informacji u kelnera

Od piqtku do niedzieli wiqcznie nie dzielimy rachunkow.



HERBATY LISCIASTE EILLES

CZAJINICZEK 500 ml 18,00

Czarna

ASSAM Herbata o tresciwym, korzenno-stodowym aromacie i czerwono-rudawej barwie naparu.
EARL GREY Mieszanka herbat z dodatkiem olejku aromatycznego z owocdw bergamotki.
DARJEELING Herbata o charakterystycznej orzechowej nucie.

Zielona

SI’.Q NCE AZJI Sencha z frawg cytrynowaq, kwiatami Saflory (dzikiego szafranu), o aromacie owocdw cytrusowych.
JASMINOWA Herbata zielona z dodatkiem ptatkow jasminu.
SENCHA ECOLADA Herbata Sencha z kawatkami ananasdw i truskawek.

Czerwona

ROOIBOS LEMON Potudniowoafrykanski czerwonokrzew z dodatkiem trawy cytrynowej i aromatu cytrynowego.
PLOMIEN Z KOMINKA Mieszanka Rooibos, owocodw z dzikiej rozy, hibiskusa, wanilii, migdatéw i jabtek o
cynamonowych aromatach.

Owocowa

VITA ORANGE Jabtko, pomarancza, hibiskus, dzika réza.

OGROD JAGODOWY Hibiskus, dzika réza, pomarancz, jabtko, czamy bez.

OGROD OWOCOWY Jabtko, papaja, hibiskus, koryntek, dzika réza, owoce bzu, czarna porzeczka, ptatki
stonecznika.

SZKLANKA 280 ml 13,00
Zimowa

ASSAM z dodatkiem suszonego jabtka, cynamonu, gozdzikdw i plastra pomaranczy

KAWA ALFREDO
ESPRESSO 9,00
DOPPIO 10,00
AMERICANO 9,00
CAPPUCCINO 200 m| 12,00
LATTE 300 m| 13,00

Od piqtku do niedzieli wtqcznie nie dzielimy rachunkow.



NAPOJE

ZERO CUKRU ORIGINAL TASTE
|§| Tonic Water, Pink Aromatic Berry,

KINLEY Elderflower ZERO CUKRU

naturalna

woda
KROPLA D%KZ mineralna
BESKIDU “ niegazowana i
gazowana

Cytrynowa z trawg cytrynowa,
Brzoskwiniowa z hibiskusem

Cappy. ‘oerercow

BURN® napdj energetyzujgcy

ENERGY DRINK

WASZCZUKOWE lemoniada z trawg zubrowa,
NAPOJE diin-dzer,
BEZALKOHOLOWE cola z cynamonem,

WASZICIUKOWE

KWAS
CHLEBOWY
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0,25L

=L
0,33L

0,25L

B
0,25L

0,25L

G551

1L
04L

25,00
9.00

9.00

9.00

15,00
7,00

9.00

25,00
9.00

12,00

12,00

24,00
12,00



WODKI

ZUBROWKA Biata 0,5 |

ZUBROWKA Czarna 0,5 |
ZUBROWKA Czarna 0,7 |
SOPLICA Smakowa 0,51

DO BUTELKI WODKI NAPOJ
sok cappy 1l

woda 11

coca-cola 0,851

ZUBROWKA Biata 40 ml
ZUBROWKA Bison Grass 40 ml
ZUBROWKA Czarna 40 ml
SOPLICA Smakowa 40 ml

GIN 40 ml
TEQUILA 40 ml
RUM 40 ml

WINO

Kieliszek 100 ml
Butelka 0,75 |

biate / wytrawne / wtochy

biate / potwytrawne / wtochy
czerwone / wytrawne / wtochy
czerwone / potwytrawne / wtochy

rozwe / wytrawne / wtochy

Butelka 0,75 |

RIONDO LE PIERE PROSECCO EXTRA DRY biate / potwytrawne / wtochy

MARTINI 100 ml

Fiero / Bianco / Rosso / Rosato / Extra Dry

95,00
115,00
150,00
105,00

15,00

9.50
9.50
10,50
10,50

10,50
18,00
18,00

16,00
105,00

105,00

16,00



POZOSTALE

J.W. RED LABEL 40 ml / butelka
BALLANTINE'S 40 ml / butelka
JAMESON 40 ml / butelka

JIM BEAM 40 ml / butelka

JACK DANIEL'S 40 ml / butelka
CHIVAS REGAL 40 ml / butelka

J. W. BLACK LABEL 40 ml / butelka
METAXA 40 ml / butelka
JAGERMEISTER 40 ml / butelka

DRINKI

TEQUILA SUNRISE
40 ml ztota tequila, grenadina, sok pomaranczowy, [6d

CUBA LIBRE
40 ml biaty rum, coca-cola, sok z limonki, 16d

BLUE HAWAIIAN
40 ml biaty rum, 20 ml blue curacao, 40 ml malibu, sok ananasowy

CZERWONOSKORY
40 ml wodka, 20 ml campari, 20 ml passoa, tonic, cytryna, 16d

MOJITO
40 ml biaty rum, sok z limonki, brgzowy cukier, woda gazowana,
mieta 16d

NEGRONI
40 ml campari, 40 ml sweet red wermut, 40 ml gin, 16d

APEROL SPRITZ
75 ml aperol, 100 ml prosecco, 50 ml woda gaz, 16d

GRZANCE

PIWO GRZANE 400 ml
WINO GRZANE 200 ml

15,00 / 240
15,00 / 240
18,00 / 280
20,00 / 320
20,00 / 320
20,00 / 320
24,50 / 390
16,00 / 255
16,00 / 255

29,00

29,00

29,00

29,00

29,00

37,00

37,00

18,00
21,00



BUTELKA 750 ml

WINA LOKALNE Z WINNICY KOROL

120,00

REGENT 2020
Nazwa Regent 2020
Rodzaj wino wytrawne, czerwone
Pojemnosé 750 ml
Alk. 13 % vol

Winifikacja Do fermentacji tego wina trafity wytgcznie recznie zebrane i
wyselekcjonowane zdrowe owoce. Winnica Korol przedstawia wino z charakterem
odmiany Regent uprawianej w Winnicy Mielnickiej, o specyficznym mikroklimacie i gleby o
bogatych zasobach kredy. Fermentacja prowadzona byta w stalowej kadzi, przy
maceracji w optymalnie kontrolowanej temperaturze, dzieki czemu wino jest aromatyczne,
lekko mineralne ,ekstraktywne. Bogate w taniny i polifenole, ktére sg naturalnymi
antyutleniaczami.

Informacje degustacyjne Wino o ciemno purpurowej barwie. Bardzo bogate w aromacie i
smaku , typowe dla tego mikroregionu. W aromatach i smakach duzo ciemnego owocu:
jezyna, wisnia, suszona $liwka oraz czekolada . Przyjemna kwasowo$¢ , pewna doza
mineralnosci. W ustach gtadkie, aksamitne i stodkie taniny, eleganckie. Lezakowato w
beczkach barrique 225 z debu francuskiego 6 miesiecy. Wino ma niepowtarzalny smak ,
specyficzny dla tego mikroregionu Mielnik, o bogatym ekstrakcie i smaku, pozostaje na
dtugo w pamieci. Temperatura podania: 18-19°C.

taczenie z potrawami Podawac¢ do potraw: ges duszona na winie, czerwone mieso, steki,
dziczyzna , ser typu chedar.

Nazwa Cabernet Sauvignon 2019
Rodzaj wino wytrawne, czerwone
Pojemnos¢ 750 ml

Alk. 12 % vol

Winifikacja Do fermentacji tego wina trafity wytgcznie recznie zebrane i
wyselekcjonowane zdrowe owoce. Winnica Korol przedstawia wino z charakterem
odmiany Cabernet Sauvignon uprawianej w Winnicy Mielnickiej, o specyficznym
mikroklimacie i gleby o bogatych zasobach kredy. Fermentacja prowadzona byta w
stalowej kadzi, przy maceracji w optymalnie konfrolowanej temperaturze, dzieki czemu
wino jest aromatyczne, lekko mineralne ,ekstraktywne. Bogate w taniny i polifenole, ktére
sq naturalnymi antyutleniaczami.

Informacje degustacyjne Wino o ciemno purpurowej barwie i infensywnym aromacie

CABERNET SAUVIGNON 2019

owocowym , przetamany nutkg czekoladowej stodyczy . Na podniebieniu miekki aksamit
zbalansowany z delikatnymi tfaninami. W ustach wyczuwalna nutka czarnej porzeczki i
pikanterii przypraw. Wino lezakowato jeden rok w debowej beczce francuskiej.
Temperatura podania: 18-19°C.

taczenie z potrawami Podawac do potraw: ges duszona na winie, czerwone mieso, steki,
dziczyzna , ser chedar.




SOLARIS 2020
Rodzaj wino wytrawne, biate
Pojemnosé 750 ml
Alk. 13 % vol

Winifikacja Do fermentacji tego wina trafity wytgcznie recznie zebrane i
wyselekcjonowane zdrowe owoce. Winnica Korol przedstawia wino z charakterem
odmiany Solaris uprawianej w Winnicy Mielnickiej, o specyficznym mikroklimacie i ferenie
bogatym w duze zasoby kredy. Fermentacja prowadzona byta w stalowej kadzi, w
optymalnie kontrolowanej temperaturze, dzieki czemu wino jest aromatyczne i bardzo
Swieze.

Informacje degustacyjne Wino z odmiany Solaris 2020 jest ekstraktywne i aromatyczne.
Aromaty delikatne i Swieze, owocowe, cytrusowe, utrzymane w zielono-limonkowych
rejestrach. Wino gtadkie, wywazone i dos¢ lekkie. W smaku przyjemna stodycz i

soenh wyczuwalna kwasowos¢. Po wypiciu pozostaje na dtugo w pamieci. Temperatura
podania: 10-11°C.

taczenie z potrawami Podawac jako aperitif, do owocdw morza, ryb, drobiu, satatek i
miekkiego sera koziego.

PERLA CUVEE 2021
Rodzaj wino wytrawne, biate cuvee
Pojemnos¢ 750 ml
Alk. 12 % vol

Winifikacja Do fermentacji tego wina trafity wytqcznie recznie zebrane i
wyselekcjonowane zdrowe owoce. Winnica Korol przedstawia wino z charakterem
uzyskane z réznych odmian uprawianych w Winnicy Mielnickiej, o specyficznym
mikroklimacie i terenie bogatym w duze zasoby kredy. Fermentacja prowadzona byta w
kwasoodpornej stalowej kadzi w optymalnie kontrolowanej temperaturze, dzieki czemu
wino jest aromatyczne, delikatne i bardzo Swieze.

Informacje degustacyjne Wino Perta 2021 posiada owocowe aromaty , owocowe jabtko,
agrest, grejpfrut. W ustach prezentuje sie owocowo i delikatnie. Wino jest wytrawne (choc¢
struktura jest delikatnie zmiekczona resztkowym cukrem) i zywe. Jest tu Swieze jabtko,
gruszka i lekko ziotowe podbicie. Przyjemne, wywazone wino o przyjemnej kwasowosci.
tadne i delikatne.

taczenie z potrawami Podawac jako aperitif, do owocdw morza, ryb, drobiu, cieleciny ,
satatek i miekkiego sera koziego.

PINOT NOIR 2020

Nazwa Pinot Noir 2020

Rodzaj wino wytrawne, czerwone
Pojemnos¢ 750 ml

Alk. 12 % vol

Winifikacija Do fermentacji tego wina trafity wytqcznie recznie zebrane i
wyselekcjonowane zdrowe owoce. Winnica Korol przedstawia wino z charakterem
odmiany Pinot Noir uprawianej w Winnicy Mielnickiej, o specyficznym mikroklimacie i
terenie bogatym w duze zasoby kredy. Fermentacja prowadzona byta w kwasoodpornej
kadzi, przy maceracji w optymalnie kontrolowanej temperaturze, dzieki czemu wino jest
aromatyczne. Wino lezakowato 12 miesiecy we francuskiej beczce debowej 600 lifrowe.
Informacije degustacyjne Wino o ceglasto-czerwonej barwie i typowym nosie dla tej
odmiany. Bardzo bogate w aromaty owocowe i korzenne, zdominowane wisniami,
fruskawkami i malinami. Smak delikatny o miekkiej fakturze z aksamitnymi taninami.

2020 taczenie z potrawami Podawac w tem. 17-18 °C do potraw: toso$, pieczony z rusztu

schab, pieczona szynka , kaczka, ser typu edam.




